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Universidade do Estado de Santa Catarina - UDESC
Centro de Ciéncias Humanas e da Educacgéao - FAED lab
Laboratério de Patrimonio Cultural - LabPac
SPECULA - Sistema de Pesquisa e Referéncia sobre Patrimoénio Cultural em SC
(Projeto de extensao)
Bem [Modo de fazer] Queijo artesanal serrano
Tipo Imaterial
Localizagao Serra Catarinense
Municipio Lages
Coordenadas
A denominacgao "queijo artesanal serrano" abarca um produto caracteristico da Serra
Catarinense, mas também da regido nordeste do Rio Grande do Sul. Esse queijo é feito por
Trajetoria pecuaristas familiares dos "Campos de Cima da Serra", a partir do leite bovino cru produzido
em suas propriedades. Sua origem remontaria ao século XVIII, articulando a trajetéria do
tropeirismo e a histéria das primeiras propriedades rurais na regiao.
O processo de produgao artesanal do queijo é feito a partir de leite bovino cru, de vacas
alimentadas com as pastagens nativas. Tem inicio pouco depois da ordenha (hdo mais que
20 minutos), com sua filtragem e coagulagéo, quebra do coagulo, retirada do soro,
Descrigdo enformagem, "viragem" e maturagéo.
O queijo artesanal serrano tem textura, sabor e aroma caracteristicos, resultantes nao
somente de sua matéria-prima como do processo de producéo e das peculiaridades
geograficas da regiao (clima, solo, altitude e vegetagao).
Protecio Reconhecido em 2018 como patrimdnio cultural imaterial de Santa Catarina, por meio de
¢ registro efetuado pela Fundagao Catarinense de Cultura.
Condicoes A pratica se mantém nas propriedades rurais familiares da regio.
- A protecéo por meio de registro foi efetuada com base em dossié elaborado pela Epagri,
com apoio da Associagdo dos Produtores de Queijo Artesanal Serrano da Serra Catarinense
(Aproserra).
Observagoes
- Para insercéo da informagédo no SPECULA (que necessita ao menos da indicagdo de um
municipio com vinculo ao bem cultural), o municipio de Lages foi tomado como elemento
referencial; contudo, a pratica envolve a regido serrana (18 municipios).
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Fotos (créditos)

Imagem de divulgagao disponibilizada pela EPAGRI, sem crédito de autor, e reproduzida no
sitio eletrébno do Governo de Santa Catarina (https://www.sc.gov.br; link encurtado para a
matéria: https://cutt.ly/DjhezQ4).

Sistematizagao

Janice Gongalves (Coordenadora do SPECULA/ UDESC), 06/01/2021.
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